Leg wmel s

Entrée - Plat - Dessert : 34 euros
Entrée - Plat - Fromage - Dessert - 42 euros

EW‘E‘I’@@?
Terrine (Je lapin aux pistaches 8 Fruits secs, bardée

. . 10,00€
au Jambon sec, variations autour cle la Ioetterave

Ve|outé (Je potimarron et espuma (Je |ait dlamande, V9 00¢

chétaignes suées, crodtons, glace a la chétaigne

Grav|ax (Je truite version chartreuse
_ , 10,006
8 terrine (Je poireaux

OeuF parFait dans une déclinaison autour (Ju panais 9.00€
(émulsion panais-caFé, purée et chips)

Peggert s

Le chou craquelin pistache inspiration proFiterole
g|ace chartreuse et émulsion chartreuse OO€
g|ace chocolat noir et émulsion chocolat noir

La pav|ova aux agrumes 10,00€
Entremet passion, coco 8 mangue 10,00€
Assortiment de glaces et sorbets (3 |90u|es) 9.006

vani”e, choco|at, caramel, noix, marron
Framlooise, citron, myrti”e, al)ricot, poire, chartreuse



Leg wmel s

Entrée - Plat - Dessert : 34 euros
Entrée - Plat - Fromage - Dessert - 42 euros

Plate

Blurger ”Etang”  effiloché de canard pané, chutney
d oignons rouges, sauce tartare 20,00€
8 frites de patates douces

Bllanquette 2.0 pressé de veau' comfit, légumes
d hiver glacés, espuma cle lait d amande 21,006

Fish 8 ravioles Ey la Buﬂ?e :

filet de truite panée en tempura au citron, aioli d'ail 21,006
noir & gratin de ravioles aux poireaux

Jlai descelndu dans mon J'arclin... |
|é%umes d hiver glacés, espuma de lait d amande, v 18,006

toru Fumé snacl(é

Souris d'a?neau comfite 12 heures, jus aux cépes,
|
créme cJ al

22,00€

& purée de pommes de terre aux cepes



Les wmetl s

(61¢ wpnTagme

Tariflette § salade verte 18,00€

Menu Rac]ette (minimum ? personnes)

Rac|ette servie avec :
assortiment de charcuteries 30,00€/ pers
salade verte

8 Jessert au choix 3 |a carte

Fr

Assortiment de Fromages atfings du Vercors 9,00€



