
Velouté de potimarron et  espuma de lait  d 'amande,
châtaignes suées,  croûtons,  glace à la  châtaigne

9,00€

Entrées

L e s  m e t s
Entrée - Plat - Dessert : 34 euros

Entrée - Plat - Fromage - Dessert : 42 euros

Terrine de lapin aux pistaches & fruits secs,  bardée
au jambon sec,  variat ions autour de la  betterave

10,00€

Gravlax de truite version chartreuse 
& terr ine de poireaux

10,00€

Desserts
Le chou craquel in pistache inspiration prof iterole
   g lace chartreuse et  émulsion chartreuse
   g lace chocolat  noir  et  émulsion chocolat  noir

10,00€

La pavlova aux agrumes 10,00€

Entremet passion,  coco & mangue 10,00€

Assortiment de glaces et  sorbets (3 boules)
    vani l le,  chocolat,  caramel,  noix,  marron
    framboise,  citron,  myrti l le,  abricot,  poire,  chartreuse

9,00€

Oeuf parfait  dans une décl inaison autour du panais
(émulsion panais-café,  purée et  chips)

9,00€



L e s  m e t s
Entrée - Plat - Dessert : 34 euros

Entrée - Plat - Fromage - Dessert : 42 euros

Plats
Burger "Etang" :  eff i loché de canard pané,  chutney
d'oignons rouges,  sauce tartare 
& fr ites de patates douces

Fish & ravioles by La Buffe :  
f i let  de truite panée en tempura au citron,  aïol i  d 'a i l
noir  & gratin de ravioles aux poireaux

J'ai  descendu dans mon jardin...
légumes d 'hiver  glacés,  espuma de lait  d 'amande,
tofu fumé snacké

20,00€

21,00€
Blanquette 2.0 :  pressé de veau confit,  légumes
d'hiver  glacés,  espuma de lait  d 'amande

21,00€

18,00€

Souris  d 'agneau confite 12 heures,  jus aux cèpes,
crème d'aï l
& purée de pommes de terre aux cèpes

22,00€



L e s  m e t s

Côté montagne
Tarif lette & salade verte 18,00€

30,00€/ pers

Menu Raclette (minimum 2 personnes)
Raclette servie  avec :
assortiment de charcuteries
salade verte
& dessert  au choix à la  carte

Fromages
Assortiment de fromages aff inés du Vercors 9,00€


